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HORAIRES

De mars a octobre
Du mardi au samedi de 9h30 a 12h30 et de 14h a 17h30.

De novembre a février
Du mercredi au samedi de 10h a 12h30 et de 14h a 17h.

Jours fériés de 10h a 13h : 10/04, 1¢-8-18-29/05, 1¢-11/11.

VEZENO

En juillet et aodt
Tous les jours de 9h a 18h.
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Maison de la Figue & Bureau d'Information Touristique
Les terrasses du chéteau - 30360 Vézénobres
Tel 04 66 83 62 02 contoct@maisondelafigue.com
wwwmaisondelafigue.com / Bl Maison de la figue et du tourisme
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> AVRIL

Mardi 25— Atelier enfants de 14h a 16h.

Jeudi 27 - Atelier enfants de 14h a 16h.

> MAI

Mardi 2 — Atelier enfants de 14h a 16h.

Jeudi 4 - Atelier enfants de 14h a 16h.

Du 6 au 8 mai : Salon Art & Papiers organisé par Chemin d'art.

Samedi 13 - Nuit des musées de 20h a 21h30.

Lundi 29 - Conférence “ Les fruits oubliés " par Claude Mur a 18h.

> JUIN

Samedi 3 et dimanche 4 — Rendez-Vous aux Jardins de 9h a 18h.
Visite gourmande du verger de 9h30 a 10h30.

Samedi 3 - Atelier cuisine de 10h30 a 12h.

Dimanche 4 - Atelier cosmétique de 10h30 a11h30.

> JUILLET

Tout le mois - Exposition “ Couleurs figues ” dans la Maison de la figue.
Lundis3/10/17 /24 /31 - Visite guidée de la cité de 9h30 a 11h.
Mardis 4 /11 /18 /25 - Visite gourmande du verger de 9h30 a 11h.
Marché de producteurs, de 9h a 12h30.

Mercredis 5/ 12/ 19 / 26 — Petit déjeuner dans le verger de 9h30 a 11h.
Jeudis 6 /13 /20 /27 — Apéro vigneron de 19h30 a 21h.

Visite nocturne de la cité de 21h a 22h30.

Samedi 22 et dimanche 23 - Figues en Scéne de 19h a 20h30.

> AOUT

Tout le mois - Exposition “ Couleurs figues ” dans la Maison de la figue.
Mardis1/8/15/22/29 - Visite gourmande du verger de 9h30 a 11h.
Marché de producteurs de 9h a 12h30.

Mercredis2/9/16 /23 /30 — Petit déjeuner dans le verger de 9h30 a 11h.

Jeudis 3/10/17 /24 /31 — Apéro vigneron de 19h30 a 21h.
Visite nocturne de la cité de 21h a 22h30.

Lundis 7 /14 /21 / 28 - Visite guidée de la cité de 9h30 a 11h.
Mardi 15 - Figoulade, marché de la figue fraiche de 9h a 18h.
Jeudis 24 / 31 - Visite gourmande du verger de 9h30 a 11h.

> SEPTEMBRE

Mardi 5 — Visite gourmande du verger de 9h30 a 11h.

Samedi 16 et dimanche 17

Journées européennes du patrimoine & Jours de Figues.

> 0OCTOBRE

Mardi 24 - Atelier enfants de 14h a 16h.

Jeudi 26 — Atelier enfants de 14h a 16h.

Lundi 30 — Conférence “L'écologie de la figue” par Véronique Mure a 18h.
Mardi 31 - Atelier enfants de 14h a 16h.

>NOVEMBRE

Jeudi 2 - Atelier enfants de 14h a 16h.

Dimanche 26 - Marché de la foire de la Saint-André de 9h30 a 18h.

Atelier cuisine de 15h a 16h30.
> DECEMBRE

Du 22 décembre au 7 janvier - Route des creches avec visites commentées.

Toutes les animations sont sur réservation

EXPOSITION

Du 1¢"juillet au 31 aodit : exposition de peintures et sculptures
“Couleurs figues” de 9h a 18h du lundi au dimanche.

IVIAISON DE LA HGUE

VEZENOBRES

> ATELIERS ENFANTS (entre 6 et 12 ans)

Activités manuelles et récréatives
Les mardis et jeudis de 14h a 16h.
6€/enfant avec le godter !

Vacances de Paques

Mardi 25 avril - Création de figues en argile.
Mardi 2 mai - Fabrication d'un hétel a insectes.
Jeudi 27 avril - Chasse aux figues dans le verger.
Jeudi 4 mai - Jeu de piste.

Vacances de Toussaint

Mardi 24 octobre - Fabrication de guirlandes d’automne.
Mardi 31 octobre - Création de décorations d’Halloween.
Jeudi 26 octobre - Détect'figues.

Jeudi 2 novembre - Confection de pompons.

> ATELIERS BOTANIQUES (tout public)

15 €/personne. Pensez a vos sécateurs !

Samedi 18 mars de 14ha 17h:

initiation a la taille du figuier, avec JC Robin, figuiculteur.
Samedi 25 mars de 14ha 17h:

initiation au bouturage du figuier, avec JC Robin, figuiculteur.

Lundi 27 mars : “Les foréts du Moyen Age” par Caroline Lejeune.
Lundi 29 mai : “Les Fruits oubliés” par Claude Mur.
Lundi 30 octobre : “L’écologie de la figue” par Véronique Mure.

_ CONFERENCES _



VEZENOBRES ET LA FIGUE UNE VIEILLE HISTOIRE...
Depuis le Moyen Age et jusqu’a la fin du 182™ siécle, le séchage
de la figue fut la principale source de revenus des Vézénobriens.
Les figues de Vézénobres étaient séchées et vendues sur la
célebre voie commerciale, le « Chemin de Régordane » qui
traversait la cité médiévale. L économie reposait sur cette
activité jusqu’a la Révolution.

Le village a gardé des témoignages architecturaux de cette
tradition avec les calaberts (abris couverts) et les traffiches
(tiges en fer insérées dans les fagades plein sud).

Cette cité perchée, classée « Village de caractere », située sur
I'axe Ales - Nimes, est I'une des plus spectaculaires du midi de
la France.

MAISON DE LA FIGUE

Espace scénographique de 200m? qui vous invite a découvrir ce
fruit savoureux et riche en couleurs. Une boutique lui est dédiée
et rassemble une cinquantaine de producteurs gardois. Les
confitures et compotes se distinguent mais aussi des sorbets...
a la figue, de l'artisanat et un volet librairie trés riche.

SITE REMARQUABLE DU GOUT, FIGUES DE
VEZENOBRES

Une étroite collaboration est établie entre la Maison de la figue et le
site depuis I'obtention du label. Créé pour favoriser le rayonnement
de la filiere figue et pour étre un vecteur de rassemblement entre
les figuiculteurs.

DEGUSTATIONS -

Les apéros vignerons “Mi-figue, mi-raisin”

Dégustation de vins et produits du terroir sur les terrasses
du chateau.

Les jeudis du 6 juillet au 31 ao(t de 19h30 a 21h.

(13 juillet sous réserve)

10€/adulte - 6€/enfant entre 6 et 12 ans.

Les petits déjeuners dans le verger

Un petit déjeuner champétre pour croquer la figue dans tous
ses états. Les mercredis du 5 juillet au 30 aodt de 9h a 10h30.
10€/adulte - 6€/enfant entre 6 et 12 ans.

Les ateliers cuisine participatifs

Samedi 3 juin - Rendez-vous aux Jardins.

Cuisine sauvage de 10h30 a 12h. 20€/personne.

Dimanche 26 novembre - Confection d’un plat de féte a base
de figue de 15h a 16h30. 20€/personne.

DEGUSTEZ LE FRUIT!

De mi-juin a mi-juillet et d’ao(t a mi-octobre (selon la météo)
vente de figues fraiches : goltez les nombreuses variétés du verger.
Toute I'année sur réservation :

Goltez les saveurs locales avec nos paniers pique-hique.

A partir de 8€.

Sur demande a l'accueil et selon la saison les visites-golters :
tartines, gourmandises salées ou sucrées de 1,80€ a 5¢€.

VISITES GUIDEES

Visite guidée de la Maison de la Figue
Découverte de I'espace scénographique : apport pédagogique
et approche ludique autour du fruit emblématique du village.
30 minutes, toute I'année. Réservation conseillée.
2€/personne. 5€/ personne avec une dégustation de produits
« figues »- Gratuit - de 12 ans.

Visite gourmande du verger

Immersion dans le verger conservatoire aux multiples figuiers
et nombreuses variétés. Les mardis du 4 juillet au 5 septembre
de 9h30 a 11h, les jeudis 24 et 31 aolt de 9h30 a 11h.
5€/personne, gratuit -12 ans.

Vézénobres au Moyen Age

A la découverte du cceur de la cité médiévale de caractere !
Les lundis du 3 juillet au 28 aout de 9h30 a 11h.
5€/personne, gratuit -12 ans.

Visite nocturne de la cité

Une visite dans la fraicheur de la soirée pour une découverte
magique des ruelles de la cité.

Les jeudis du 6 juillet au 31 aolt de 21h a 22h30.
5€/personne, gratuit - de 12 ans.

PARTENARIATS
SALON ART ET PAPIER 6, 7 et 8 mai. Plusieurs artistes
exposent leurs ceuvres dans la Maison de la figue.

ROUTE DES CRECHES du 22 décembre 2023 au 7 janvier 2024.
Exposition de creches dans la Maison de la figue et visite
commentée de la “Route des creches”.

LA NUIT DES MUSEES visite nocturne “Histoire de la Figue”, suivie
d’'une dégustation.
Samedi 13 mai de 20h a 21h30. 6€/adulte, gratuit - de 12 ans.

RENDEZ-VOUS AUX JARDINS samedi 3 et dimanche 4 juin :

Le verger conservatoire en féte.

Animations tout au long du week-end de 9h a 18h :

Bar a figues : boissons et petite restauration.

Visites guidées du verger-conservatoire : 9n30. 3€ - gratuit moins
de 12 ans.

Atelier cuisine sauvage par Artemisia “ Comment utiliser les
plantes sauvages comestibles ".Dégustation en fin d'atelier.
Samedi de 10h30 a 12h -20€/personne.

Atelier cosmétique par Vrac attitude, conception d’'une huile anti-
moustique (vous repartez avec votre échantillon).

Dimanche de 10h30 a 11h30 - 10€/personne. Matériel fourni.

FIGUES EN SCENE samedi 22 et dimanche 23 juillet de 19h
a20h30. Deux soirées magiques pour écouter des histoires
incroyables sous le ciel étoilé de Vézénobres.

Bar a figues : boissons et petite restauration sur place.

5€ - gratuit moins de 12 ans.

MARCHE DE PRODUCTEURS ET DE LARTISANAT du 4 juillet
au 29 aolt. Au cceur de la cité médiévale, en partenariat avec
I'association “Site Remarquable du Godt Figues de Vézénobres”.
Les mardis de I'été de 9h a 12h30.

FIGOULADE, mardi 15 aolt marché de figues fraiches de 9h a 18h.

JOURNEES EUBOPEENNES DU PATRIMOINE & JOURS DE
FIGUES 26°™ EDITION samedi 16 et dimanche 17 septembre.

Le rendez-vous incontournable de 'automne pour célébrer le fruit
emblématique de la cité : animations de rue, expos, conférences
et visites tout au long du week-end, grand marché de producteurs,
marché médiéval, restauration sur place.

3 délégations étrangéres seront représentées, Espagne, Algérie et
Maroc, afin de promouvoir la figue seéche de leurs pays.

En partenariat avec I'association “Site Remarquable du Go(t
Figues de Vézénobres”.

Toutes les visites seront a 3€/personne.
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LA FOIRE DE LA SAINT-ANDRE
Dimanche 26 novembre de 9h30 a 18h. Le marché prendra place
dans le coeur de la cité. Gourmandises et créateurs au rendez-vous !
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VERGER CONSERVATOIRE R

En 2000, le conservatoire botanique de Porquerolles a choisi
Vézénobres pour effectuer le dédoublement de ses variétés. Une
collection d'un millier d’arbres présentant pres de 100 variétés. |l
s'agit principalement de variétés endémiques auxquelles viennent
s'ajouter d'autres plus rares en provenance d’Espagne et de Syrie.




